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INGENIERO AGRONOMO

LICENCIADO EN AGRONOM{A

CAMPUSTALCA

La carrera de Agronomia en la Universidad de Talca
prepara a un/a profesional capaz de analizar informacion
en forma critica, integrar conocimientos y aplicarlos a la
solucién de problemas de la produccion agricola.

El plan de formacién de la carrera considera el desarrollo
de competencias en produccién agropecuaria, gestion de
empresas agricolas y transferencia tecnolégica
agropecuaria, basadas en una adecuada formacion
fundamental, basica y de las ciencias vegetales.

El/la Ingeniero/a Agrénomo/a de la UTALCA es capaz de
enfrentar de manera innovadora los desafios del sector
agroalimentario y desempefiarse en su labor profesional
dentro del marco ético y legal, aportando al desarrollo
sostenible de la agricultura.

Complementariamente, el Plan de Formacion incluye
médulos de inglés y practicas deportivas.

El/la Ingeniero/a Agrénomo/a de la Universidad de Talca
puede realizar diferentes funciones en empresas del
sector privado, instituciones publicas y organismos
internacionales y de investigacién; en empresas de
produccion agropecuaria; en empresas agroindustriales,
tales como bodegas de vino, plantas empacadoras y
procesadoras de productos hortofruticolas y similares; en
empresas de servicios (bancos, proveedores de insumos,
empresas de servicios de asistencia técnica, entre otros) y
en instituciones publicas, organismos internacionales y de
investigacion.

- Es una carrera acreditada por 7 afios, desde junio de
2009 a junio de 2016, por la Comisién Nacional de
Acreditacion (CNA).
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- Posee cuatro Centros Tecnolégicos y de Investigacion,
con equipamiento de ultima generacioén: Centro
Tecnoldgico de la Vid y el Vino, Centro de Pomaceas,
Centro Tecnoldgico de Suelos y Cultivos, Centro de
Investigacion y Transferencia en Riego y Agroclimatologia.

- Tiene 128 hectareas en la Estacion Experimental
Panguilemo, en la que se realizan actividades practicas,
huertos y vifias para docencia, parcelas demostrativas e
invernaderos con la mejor tecnologia a nivel nacional.

- Cuenta con redes inalambricas para conexién de
notebooks personales de sus alumnos/as.

- La mayoria de las asignaturas complementan sus clases
con apoyo de e-learning, facilitando el autoaprendizaje via
Internet.

- La carrera tiene un moderno plan de estudios que
combina una sélida formacion cientifica con las actuales
tecnologias de produccion de frutas, hortalizas, vifias y
cultivos.

- La carrera estd inserta en el corazén de la agricultura
moderna, complementando la formacion cientifica y
tecnoldgica con experiencias de terreno en las principales
empresas agricolas de exportacion del pais.

- Tiene estrechos contactos con las principales empresas
fruticolas, horticolas, vitivinicolas de Chile, lo que facilita
la insercién laboral de sus alumnos/as una vez titulados/as.

- Existe la posibilidad de continuar a una Maestria en

Horticultura, Magister en Agronegocios o con Doctorado
en Ciencias Agrarias.

- 10 35

550,70 $2.580.900

El puntaje minimo para postular a la Universidad de Talca es de 500 puntos promedio PSU, que se calcula sobre el puntaje obtenido en la prueba

de Matematicas y en la prueba de Lenguaje y Comunicacion.
* Requisitos de ingreso sujetos a modificaciones.
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