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TURISMO ENOLÓGICO
TÍTULO:   TÉCNICO DE NIVEL SUPERIOR EN TURISMO ENOLÓGICO
SEDE:   CAMPUS COLCHAGUA

DESCRIPCIÓN DE LA CARRERA: 
Te formarás como un/a profesional capacitado/a para 
prestar servicios a turistas en las diversas estructuras 
hoteleras, gastronómicas, agencias y rutas turísticas 
de la región y del país.

Estarás capacitado/a para: 
- Administrar la división restauración y hotelería de 
diversos establecimientos turísticos asegurando 
e�ciencia en los procesos y efectividad en los 
servicios.
- Dirigir grupos por diversos itinerarios turísticos de 
la zona (viñas, bodegas, museos, lugares, entre otros).
- Interactuar con los pasajeros de manera efectiva de 
acuerdo al contexto, per�l y necesidades especí�cas.
- Comercializar destinos turísticos, previo estudio de 
mercado, implementando la organización y desarrollo 
de los productos de modo que resulten atractivos 
para su demanda potencial.
- Gestionar los servicios de información turística de 
una o�cina de turismo para atender las necesidades 
de información requeridas.

CAMPO OCUPACIONAL:
Podrás trabajar en:
- Viñas
- O�cinas de información turística 
- Agencias de viaje
- Empresas comercializadoras de destinos turísticos
- Hoteles

REQUISITOS DE INGRESO:
Haber aprobado la enseñanza media, lo que obliga al 
alumno a estar en posesión de la Licencia de Educación 
Media.

Para optar a becas y créditos es necesario cumplir con 
el puntaje mínimo de postulación a universidades, 450 
puntos, de�nido para el proceso de admisión 2011.

¿POR QUÉ ESTUDIAR TÉCNICO DE NIVEL 
SUPERIOR EN TURISMO ENOLÓGICO EN LA 
UNIVERSIDAD DE TALCA?
- La Universidad de Talca está considerada dentro de 
las 10 mejores universidades de nuestro país.

- Tu desarrollo académico se hará con un programa 
basado en las competencias requeridas por el sector 
productivo vitivinícola y de servicios.

- Tendrás activa vinculación con el medio productivo 
vitivinícola y de servicios.

- Formarás parte de un proyecto de vinculación con el 
medio regional.

- Ponemos a tu servicio una red de empresas como 
recurso para tu formación laboral.

- Nuestros/as profesores/as son destacados 
profesionales de prestigiosas empresas vitivinícola y de 
servicios.

- Tendrás acceso a una moderna infraestructura: 
laboratorio de química y análisis sensorial de uvas, 
mostos y vinos, exclusivos para alumnos del Campus 
Colchagua y laboratorio de informática con 
computadores de última generación. 

- Moderna biblioteca con conexión a bases de datos 
nacionales e internacionales, con más de 80.000 
ejemplares, y redes inalámbricas para conexión de 
notebooks personales de los alumnos.

- La mayoría de las asignaturas complementan sus 
clases con apoyo de e-learning, facilitando el 
autoaprendizaje vía Internet. 

- El Campus de la Universidad de Talca te permitirá 
estudiar en tu región, sin alejarte de tu familia y 
amigos.
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