
PLAN DE FORMACIÓN | NUTRICIÓN Y DIETÉTICA*

Química General y Orgánica

10

Biología

4

FB

Bioquímica Nutricional

10FD

Integración Clínica I

5MI

Integración Clínica II

5MI

Procesos de Manufactura en la Industria Alimentaria

5FD

Matemática

4FB

Orientación Disciplinaria a 
la Nutrición y Dietética

4FD 

Anatomía e Histología 

4FB

FF

Inglés I

3

3

Microbiología y 
Conservación de alimentos

FD 4

Nutrición, Fármacos y 
Toxicología

FD

Comprensión de 
Contextos Sociales

2FF 2

Ciudadanía y Ética

FF

2

Responsabilidad Social

FF

Introducción al Estudio 
de los Alimentos

4FD

Metodología de Inv.  y 
Bioestadística

FB 4

FB

* LOS MÓDULOS CONTEMPLAN LOS REQUISITOS ESTABLECIDOS EN LA RESOLUCIÓN RESPECTIVA.
** LOS ESTUDIANTES DEBEN CUMPLIR CON 2 ETCS DE PRÁCTICA DEPORTIVA.
*** MALLA SUJETA A MODIFICACIONES.

MI MÓDULO DE INTEGRACIÓN

DIC

FD

FB

FF FORMACIÓN FUNDAMENTAL

FORMACIÓN BÁSICA

FORMACIÓN DISCIPLINARIA

DOMINIO INTEGRADO DE COMPETENCIAS 

NIVEL III NIVEL IV NIVEL V NIVEL VI NIVEL VII NIVEL VIII NIVEL IX NIVEL XNIVEL I NIVEL II

1° Año 2° Año 3° Año 4° Año 5° Año

Inglés II

FF 3

Habilidades 
Sociales

4FF

Comunicación Oral y 
Escrita II

2FF

4FB

Salud Comunitaria y 
Familiar 

Fisiología

5FB

Bromatología y Análisis 
Sensorial de Alimentos 

5FD

Fisiopatología

5FB

5

Gestión de Calidad e 
Inocuidad Alimentaria

FD

Epidemiología

5FB

Microbiología

4FB

4FF

Trabajo en Equipo y 
Liderazgo

Inglés III

FF 3

Evaluación del Estadio Nutricional en el Ciclo Vital

10FD

Técnicas Dietéticas y Gastronómicas

10FD

Nutrición y Dietoterapia infantil y del Adulto

10FD

Educación Alimentaria y Nutrición Comunitaria

8FD

Nutrición y Gerontología

4FD

Asistencia y Soporte Nutricional Intensivo en 
Paciente Crítico Adulto e Infantil

10FD

Gestión de Servicios de Alimentación y Nutrición

10FD

Internado Profesional

60DIC

Matemáticas

4FB

Comunicación Oral y 
Escrita I

2FF

Metodología para el 
Aprendizaje Autónomo

2FF

4FB

Psicología de la Salud

4FD

Políticas Alimentario 
Nutricionales

Marketing y Gestión en 
Alimentos y Nutrición

4FD

4

Autogestión y 
Emprendimiento

FF

4

Gestión de Negocios en 
Alimentación y Nutrición

FD

2

Ciencia Tecnología y 
Sociedad

FF

Comprensión de 
Contextos Culturales

2FF

4

Nutrición en Actividad 
Física y Disciplina Deportiva

FD

2

Proyectos de investigación 
de Alimentación y Nutrición

FD

5

Integración Clínica III

MI

4

Gastronomía Normal y 
Terapéutica

FD

4

Investigación Aplicada en 
Alimentos y Nutrición

FD

5

Alimentos Funcionales y 
Culinaria Experimental

FD


